Menu de la semaine du 25 au 31 mars 2024

Midi

‘, RESIDENCE

SAINT MARTIN

Soir

Potage garbure
Casi de porc au vin cuit
Polenta au parmesan
Petits pois glacés
Yoghourt aux fruits

Potage du jour
Spaetzli aux légumes
Chipolata de veau a I'ail des ours
Café, lait ou thé

Créme de légumes
Steak haché de boeuf au paprika
Riz pilaf
Carottes a l'ail
Fruit

Potage du jour
Soufflé au fromage
Salade verte
Café, lait ou thé

Potage St-Germain
Ragout de cuisse de poulet
Nouilles au beurre
Chou-pomme aux fines-herbes
Patisserie danoise

Potage du jour
Croissant au jambon
Salade de racine rouge
Café, lait ou the

Creme de fenouil

Filet de lieu noir sauté aux capres et
citron

Pommes nature aux fines-herbes
Epinards braisés a l'ail
Créme mocca

Potage du jour
Oeuf au plat
Cornettes au beurre
Café, lait ou the

Soupe de Caréme
Gruyere d'Onnens
Gateau aux pommes

Potage du jour
Spaghetti bolonaise
Salade assortie
Café, lait ou thé

Consommé aux croutons
Saucisse a roétir
Pommes rissolées
Poireaux étuvés au poivre
Roulade & la confiture

Souper dans les unités
Potage du jour
Birchermuesli
Café, lait ou the

Fiorelli & I'ail des ours, surmonte
d'une Burratina crémeuse

Roastbeef a I'anglaise, sauce
béarnaise

Pommes croquettes maison

Clafoutis de chou-fleur sur salpicon
de carottes

Bavarois au gingembre et ananas
carameélisés

Mignardises

Souper dans les unités
Potage du jour
Choix de fromage
Ballon hétel
Café, lait ou thé

BCEUF : SUISSE PORC : SUISSE

Provenance viandes / poissons / crustacés

POULET : SUISSE

POISSON : LIEU NOIR: FAO 27 ATLANTIQUE NORD-EST




