Menu de la semaine du 15 au 21 avril 2024

Midi

‘, RESIDENCE

SAINT MARTIN

Soir

Potage garbure

Steak haché, sauce relevée a la
tomate

Polenta au parmesan
Courgettes gratinées
Glace

Potage du jour
Croissant au jambon
Salade mélée
Café, lait ou thé

Potage St-Germain
Quiche aux léegumes et fromage
Salade assortie
Créme au caramel

Potage du jour
Magret de canard et sauce tartare
Pommes frites
Café, lait ou thé

Potage a la semoule rétie

Blanquette de veau aux
champignons

Riz pilaf
Duo de carottes glacés
Fruit

Potage du jour
Spaghetti carbonara
Salade verte
Café, lait ou thé

Créme de légumes

Filet de merlu meuniére, mayonnaise
aux herbes

Pommes nature aux fines-herbes
Epinards braisés a I'ail
Cake

Potage du jour
Médaillon de chou-fleur au fromage
Salade de racine rouge
Café, lait ou the

Consommeé aux croutons
Escalope de dinde panée
Pates au beurre
Chou-pomme aux fines-herbes
Vermicelles

Potage du jour
Oeuf alarusse
Salade de doucette
Café, lait ou thé

Potage au pain
Atriaux de porc
Autre viande
Pommes purée
Poireau étuvé au poivre citronné
Mousse au chocolat maison

Potage du jour

Asperges blanches, sauce
mousseline

Jambon modele
Café, lait ou thé

Tartare de saumon aux agrumes et
saladine

Boeuf braisé a la truffe et olives
Spaetzli maison
Jardiniére de légumes
Créme bavaroise et coulis de fraises

Potage du jour
Grand Clos d'Onnens
Vacherin d'Autigny
Pommes en robe
Café, lait ou thé

Provenance viandes / poissons / crustacés

BCEUF : SUISSE

DINDE : FRANCE PORC : SUISSE

VEAU : SUISSE

MERLU : SAUVAGE, FAO 27 ATLANTIQUE NORD-EST



