: o \, RESIDENCE
Menus de la semaine du 12 au 18 janvier 2026 SAINT MARTIN

Midi Soir
Potage garbure
Poulet au four
Nouilles au beurre
Laitue braisée aux carottes

Potage du jour
Salade nicoise

Muffin's*
Potage crecy
Osso-Bucco de porc Potage du jour
Riz créole Tartiflette
Carottes aux fines-herbes Salade verte

Mousse aux fruits

Créme de tomates
Boeuf braisé aux petits légumes

Potage du jour

Polenta N .
) Croute dorée
Choux de Bruxelles aux oignons
Compote de pommes
rouges
Fruit
Créme de courge
Ravioli aux 5 fromages* Potage du jour
Sauce creme Hachis parmentier
Salade assortie Salade verte

Jalousie aux poires, sauce chocolat

Créme dubarry
Filet de merlu meuniére, mayonnaise

aux herbes Potage du jour
Pommes nature Roulade de jambon a la choucroute
Chou-rave glace Pommes au bouillon
Yoghourt aux fruits "laiterie
d'Autigny”

Consommeé au porto
Langue de boeuf aux capres
Pates au beurre
Poireau a la créme
Creme catalane

Petite quiche au lard et salade

Potage du jour
Gateau aux pruneaux

assortie Potage du jour
Cou de veau réti aux bolets Tomme de vache fraiche "laiterie
Spaetzli maison d'Onnens"
Brocoli aux pignons de pin Gruyére AOP "laiterie d'Onnens"
Parfait glacé a I'orange, quartiers de Pommes en robe

mandarines au cassis de bourgogne

Provenance viandes / poissons / crustacés
BCEUF: SUISSE  PORC: SUISSE  POULET : SUISSE  VEAU : SUISSE

« L'astérisque (*) signifie que le plat ne répond pas aux exigences du Label Fait Maison » labelfaitmaison.ch



