Menus de la semaine du 30 mars au 5 avril 2026

Midi

\, RESIDENCE

SAINT MARTIN

Soir

Potage santé
Emincé de boeuf aux olives
Riz pilaf
Epinards en branches aux carottes
Glace*

Potage du jour
Croissant au gruyeére
Salade verte

Potage Léopold
Piccata de porc milanaise
Nouilles au beurre
Courgettes étuvees a l'alil
Créme au chocolat*

Potage du jour
Rissole a la viande
Salade de racine rouge

Potage Bonne-Femme
Ragout de cuisse de poulet
Gnocchi & la provencale
Brocolis mimosa
Bavarois a I'orange sanguine

Potage du jour
Pizza 4 saisons
Salade verte

Potage garbure
Poisson "Selon arrivage"
Pommes nature aux fines-herbes
Carottes glacees
Fruit

Potage du jour
Oeufs brouillés a la ciboulette
P&tes au beurre

Soupe de Caréme
Gruyere AOP "laiterie d'Onnens"
Gateau au vin cuit

Potage du jour
Assiette froide garnie
Salade assortie

Potage au potimarron
Tripes a la tomate
Autre viande
Cornettes au beurre
Poireaux a la créme
Vermicelles

Repas dans les unités

Potage du jour
Gateau aux fruits

Dimanche de Paques

Tartare de thon et creme au Wasabi
Roastbeef a I'anglaise, sauce Corsé
au Saint-Emilion
Pommes Saint-Florentin
Fagot de légumes au jambon cru

Jalousie aux pommes et rhubarbe,
glace* caramel Salidou

Repas dans les unités

Potage du jour
Vacherin Fribourgeois "laiterie
d'Autigny"

Brie Prince d'Ogoz
Ballon hotel

Provenance viandes / poissons / crustaces
BCEUF: SUISSE  PORC: SUISSE POULET : SUISSE

« L'astérisque (*) signifie que le plat ne répond pas aux exigences du Label Fait Maison » labelfaitmaison.ch



