Menus de la semaine du 13 au 19 avril 2026

Midi

S

Soir

Potage garbure
R&ti haché aux asperges
Polenta au parmesan
Petits pois a la francaise
Glace

Potage du jour
Pizza 4 saisons*
Salade verte

Créme de poireau
Vitello Tonnato (avec filet de porc)
Pommes frites*
Salade assortie
Fruit

Potage du jour
Rissole a la viande
Salade de racine rouge

Créme de légumes
R&ti de cuisses de poulet
Nouilles au beurre
Carottes a l'ail
Vermicelles

Potage du jour
Oeuf poché florentine

Potage a l'orge perlé
Filet de sandre meuniére, sauce
tartare
Pommes nature aux fines-herbes
Haricots beurrés
Salade d'ananas

Potage du jour
Croute au fromage
Salade mélée

Potage paysanne
Spaghetti bolonaise
Salade verte

Tranche d'étudiant "boulangerie du
village"

Potage du jour
Croissant au jambon*
Salade de racine rouge

Consommeé aux diablotins

Blanquette de veau aux
champignons

Riz créole aux légumes
Flan au caramel*

Potage du jour
Gateau aux pruneaux

Terrine a I'ail des ours
Daube de boeuf aux légumes
Pommes rissolées au sésame

Jardiniere de légumes

Crumble a la rhubarbe et pommes
Sauce vanille

Potage du jour

Tomme de vache fraiche "laiterie
d'Onnens"

Gruyere AOP "laiterie d'Onnens"
Ballon hotel

Provenance viandes / poissons / crustaces

BCEUF : SUISSE

« L'astérisque (*) signifie que le plat ne répond pas aux exigences du Label Fait Maison »
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