\, RESIDENCE

Menus de la semaine du 18 au 24 mai 2026 SAINT MARTIN

Midi

Soir

Créme de légumes
Steak de cuisse de poulet
Pates au beurre
Epinards braisés a l'ail
Patisserie*

Potage du jour
Salade de cervelas
Salade assortie

Créme de fenouil
Grenadin de porc aux champignons
Pommes rissoléees
Poireaux gratines
Créme pralinée

Potage du jour
Omelette aux légumes
Salade verte

Créme de tomates

Filet de lieu noir sauté aux tomates
et olives

Pommes nature aux fines-herbes
Brocolis aux amandes
Fruit

Souper dans les unités
Potage du jour
Choix de pates farcies*
Salade verte

Creme de fenouil
Saucisse de veau lyonnaise
Polenta au parmesan
Tomates au four
Cheesecake au citron*

Potage du jour
Jalousie & la viande
Salade de racine rouge

Potage a I'orge perlé
Quiche au fromage
Salade assortie
Compote de pommes et rhubarbe

Potage du jour

Asperges vertes en vinaigrette et

jambon cru
Pommes en robe

Consommeé au porto
Poitrine de dinde a I'estragon
Riz créole
Carottes glacees aux échalotes
Tartelette* aux fraises

Potage du jour
Gateau aux pommes

Terrine a I'ail des ours*, salade
printaniére
Filet de porc a I'orange et poivre de
Guinée
Pommes Lyonnaise
Chou chinois braisé
Chou a la créme (creme patissiere*)

Potage du jour
Spaghetti au beurre
Sauce napolitaine
Salade verte

Provenance viandes / poissons / crustacés
PORC: SUISSE  POULET: SUISSE  VEAU : SUISSE

« L'astérisque (*) signifie que le plat ne répond pas aux exigences du Label Fait Maison » labelfaitmaison.ch



