Menus de la semaine du 15 au 21 juin 2026

Midi

\, RESIDENCE

SAINT MARTIN

Soir

Potage santé
Cordon bleu de volaille
Pates au beurre
Petits pois glacés
Glace

Potage du jour
Risotto aux asperges
Salade verte

Consommeé aux légumes
Cou de porc fumeé
Pommes nature aux fines-herbes
Chou-frisé braisé

Yoghourt aux fruits "laiterie
d'Autigny”

Potage du jour
Jalousie d la viande
Salade assortie

Potage aux légumes

Bouchée* a la reine aux légumes et
champignons

Salade assortie
Panna cotta, coulis de fraises

Potage du jour
Salade de boeuf bouilli
Salade mélée

Créme de concombre
Filet de saumon grillé, mayonnaise &
I'ail
Pommes anglaise
Carottes glacées
Cake

Potage du jour
Tomme poélée
Salade assortie

Potage aux pois jaunes

Roéti haché de veau aux
champignons

Polenta au parmesan
Courgettes sautées Toscane
Fruit

Potage du jour
Gnocchi parisienne
Salade verte

Créme de céleri
Spaghetti carbonara
Salade mélée
Coquin "boulangerie de Cottens"

Potage du jour
Sérac a la ciboulette d'Onnens
Gruyere AOP "laiterie d'Onnens"
Pommes en robe

Salade de tomate et mozzarella
Roastbeef a I'anglaise, sauce Corsé
au vin
Pommes frites*
Chou-fleur polonaise
Tartelette* aux fraises

Potage du jour
Gateau aux abricots

Provenance viandes / poissons / crustaces

BCEUF : SUISSE

« L'astérisque (*) signifie que le plat ne répond pas aux exigences du Label Fait Maison »

PORC:SUISSE  VEAU:SUISSE VOLAILLE: UE

labelfaitmaison.ch




