Menus de la semaine du 27 juillet au 2 aout 2026

Midi

\, RESIDENCE

SAINT MARTIN

Soir

Potage santé
Ragout de lapin a la moutarde
Pates au beurre
Petits pois glacés
Fruit

Potage du jour
Melon et jambon cru
Salade verte et carottes

Potage Bonne-Femme
Cou de porc glacé
Spaetzli maison
Fenouil glacé au sésame
Pomme en cage

Potage du jour
Spaghetti au fromage
Salade assortie

Potage aux légumes

Blanquette de veau aux
champignons

Riz pilaf
Carottes aux fines-herbes
Cake

Potage du jour
Oeuf poché florentine
Sauce Mornay

Creme de concombre

Ragout de poisson au gingembre et
citronnelle

Pommes anglaise
Tomates au basilic
Créme au citron

Potage du jour
Rissole a la viande
Salade de racine rouge

Potage aux pois jaunes
Penne au beurre
Sauce arrabiatta

Salade verte

Tranche d'étudiant "boulangerie du
village"

Repas dans les unités
Potage du jour
Gateau aux fruits

Féte nationale
Jambon en croute
Buffet de salade
Chou a la créme (creme patissiere*)

Repas dans les unités
Potage du jour

Sérac a la ciboulette d'Onnens
Gruyere AOP "laiterie d'Onnens"

Pommes en robe

Terrine de légumes garnie
Daube de boeuf aux légumes
Pommes Country
Duo de carottes etuvées

Parfait glacé a la vanille et petites
baies

Potage du jour

Salade de tomates et mozzarella

Provenance viandes / poissons / crustaces

BCEUF : SUISSE  LAPIN: HONGRIE PORC:SUISSE VEAU: SUISSE

« L'astérisque (*) signifie que le plat ne répond pas aux exigences du Label Fait Maison » labelfaitmaison.ch



