Menus de la semaine du 17 au 23 aout 2026

Midi

\, RESIDENCE

SAINT MARTIN

Soir

Potage garbure
Cordon bleu de porc
Pates au beurre
Brocolis aux noisettes
Poire au caramel*

Potage du jour
Salade de boeuf bouilli
Salade assortie

Soupe mitonnée a la ciboulette
Saucisse de veau lyonnaise
Pommes rissolées a la provencale
Courgettes gratinées
Créme mocca

Potage du jour
Canapé au jambon
Salade assortie

Créme de légumes
Réti haché de boeuf au paprika
Polenta & la sauge
Petits pois et carottes
Fruit

Potage du jour
Tomates farcies au thon
Cornettes au beurre

Potage a l'orge perlé
Poisson "Selon arrivage"
Pommes nature aux fines-herbes
Haricots sautés a la sarriette
Cake

Potage du jour
Bouchée & la Reine (fond de veau*)
Salade de racine rouge

Creme de fenouil
Cuisse de poulet réti
Nouilles au beurre
Poireaux & la creme

Yoghourt aux fruits "laiterie
d'Autigny”

Potage du jour
Croute dorée
Compote de pommes

Entrecéte grillée
Beurre Saint-Martin

Pommes nouvelles au four a la
provencale

Ratatouille
Petits fruits et creme double

Potage du jour
Bircher muesli

Tartare de saumon et saladine

Filet de porc au gingembre et
citronnelle

Gnocchi romaine
Chou-fleur polonaise

Glace vanille* et abricots
carameélisés

Potage du jour

Tomme de vache fraiche "laiterie
d'Onnens”
Vacherin Fribourgeois "laiterie
d'Autigny"
Pommes en robe

Provenance viandes / poissons / crustacés
BCEUF: SUISSE PORC:SUISSE POULET : SUISSE

« L'astérisque (*) signifie que le plat ne répond pas aux exigences du Label Fait Maison » labelfaitmaison.ch



