Menus de la semaine du 14 au 20 VomEsioence
septembre 2026
Midi Soir
Potage santé
Pojarski de veau Potage du jour
Risotto au parmesan Crodte au fromage
Haricots beurrés Salade assortie
Muffin*

Potage Léopold
Epaule d'agneau rdtie au romarin
Pates au beurre
Fenouils étuvés au thym
Glace*

Potage du jour
Oeuf poché florentine

Potage aux légumes
Saucisse a rotir
Polenta
Poireaux gratinés
Fruit

Potage du jour
Charlotte aux pommes

Créme de tomates
Quiche aux légumes et fromage
Salade assortie
Cake

Potage du jour
Tomme poélée
Salade assortie

Creme de légumes

Filet de truite blanche de Neirivue,
mayonnaise aux herbes

Pommes nature
Tomate provencale
Créme aux noisettes

Potage du jour
Vitelo Tonnato (avec filet de porc)
Pommes frites*

Potage crécy
Emincé de foie de génisse
Autre viande Potage du jour
Cornettes au beurre Gateau aux mares
Carottes aux fines-herbes
Compote de fruits

Saumon mariné Gravad Lax, saladine et

toast Potage du jour
Boeuf braisé a la biére Gruyére AOP "laiterie d'Onnens"
Pommes Byron aux oighons rouges Sérac a la ciboulette d'Onnens
Jardiniere de légumes Pommes en robe

Tiramisu maison

Provenance viandes / poissons / crustacés

AGNEAU : PAYS DE GALLES  BCEUF:SUISSE  PORC:SUISSE  VEAU:SUISSE  TRUITE BLANCHE : SUSSE, NEIRIVUE

« L'astérisque (*) signifie que le plat ne répond pas aux exigences du Label Fait Maison » labelfaitmaison.ch




